JURIS

Das Weingut JURIS liegt am Nordostufer des Neusiedlersees in Gols, einem der bedeutendsten Weinbauorte des Burgenlandes.

Der Name ,JURIS” leitet sich von ,Georg” ab. Ein traditioneller Vorname in unserer Familie. Durch die Lage im warmen
pannonischem Klimagebiet sind die Weine von JURIS gepragt von hochster Reife und Ausdruckskraft. Auf den leicht durchléssigen
Béden aus Kies, Braunerde und Sand gedeihen Weiweine (Chardonnay, Sauvignon blanc und Muskat Ottonel), Rotweine (Pinot
noir, St. Laurent, Blaufrénkisch und Zweigelt) und SiBweine wie Strohwein. Mit ,GOLSER” bezeichnen wir Weine mit klassisch
Ssterreichischer Stilistik und regional typischen Ausbau. Weine mit der Bezeichnung ,RESERVE” werden von dlteren Weingdrten
geerntet und léngere Zeit im Eichenfaf3 (Barrique) gelagert. RIEDEN: Abfillmengen mit dieser Bezeichnung betiteln wir nur jene
Weine, die in besonders hervorragender Weise eine Verbindung von Sorte und ihrem Standraum eben dem Weingarten zeigen. Seit
Jahrzehnten bestatigen Auszeichnungen und Pramierungen - ohne Zahl - die Kontinuitat des Qualitatsniveaus unserer Weine. Wir
arbeiten stets nach dem Motto: ,GrofBe Weinkultur entsteht aus der bewussten Verbindung von Tradition und Moderne”

Name: St. Laurent Reserve
Anbaugebiet: Neusiedlersee
Jahrgang: 2019

Kellermeister: Axel Stiegelmar
Rebsorten: St Laurent

Farbe: rot

Beschreibung: Falstaff: (93 Punkte)

Kréftiges Rubingranat, opaker Kern, Ockerreflexe, zarte
Randaufhellung. Feine Tabak-Holz-Wirze, etwas nach Kirschen,

Raucherwirze klingt an, mit kandierten Orangenzesten unterlegt.
Komplex, saftig, feine Tannine, Noten von reifen Waldbeeren,
nussiges Finish, gutes Potenzial, fruchtiger Speisenbegleiter.
VINARIA: (3 Sterne)

Weichseln und Kirschen, helle Wirze, zarter Holzeinsatz,

Wachholder, gewirzig, rotbeerig, wirkt leichtgewichtiger als der
Burgunder, dafir runder und zugénglicher.
Medianet: {92 Punkte)

Dunkles Rubinrot, intensives fleishciges Bukett, Hirschragout,

Preiselbeeren, seidiges Tannin, salzige Adern, kreidige Textur, milde
Sdure, intensive Wiirze, Leder und Leber, Trockenfriichte, Krduter der
Provence, polarisierend.

& la Carte: (94+ Punkte)

Dunkler Farbkern, gereifter Rand, Waldboden, Pilzige Noten,
dunkelbeerig, ein touch Brett, saftiger Wein, Lebendige Struktur, gute

Séure, sehr feines Fannin, lang anhaltend, Cranberry im Finisch,
Potenzial.
Terroir diluvialer Quarz- und Kiesboden auf pannonischem Lehm, méBig bis
stark kalkhaltig
Serviervorschlag: Pasteten, Wildgefligel (Fasan, Rebhuhn)
2019
ST. LAURENT Serviertemperatur in C: 16 Grad
RESERVE
Analysewerte: Alkoholgehalt in %: 13,0
Restzucker in g/I: 1,2
Sdure in g/I: 4,8
vorher &ffnen: 2 Stunden vorher
OSTERRE trinkbar / Lagerung: 2023/ 15-20 Jahre
Weinbearbeitung: verlangerte Maischestandzeit bei der Garung, dadurch kompakter und
reifer Kérper, Lagerung: 1 Jahr Barrique, 2 Jahr grofies Fass.
Flaschengréfe: 0,751

93 Punkte Falstaff

92 Punkte Mediaanet
3 Sterne Vinaria
94 Punkte & la carte

JURIS Axel Stiegelmar, Marktgasse 12-18, A-7122 Gols, BURGENLAND - OSTERREICH
Tel: +43 (0)2173/2748, Fax: +43 (0)2173/3323, office@juris.at, www.juris.at

Bewertungen:



